Koldrgget Cuvette

Koldrgget Cuvette — Borniak UW-150
Ingredienser:

Cuvette

Saltlage pr liter vand:

150 gram salt ( 1/2 nitrit)

25 gram brun farin

2,5 gram Ankerkraut 9 peber

3 laurbaerblade pr liter

6,25 G Captain’s Luck bbq rub eller anden god rub

Fremgangsmade:

Start med at lave saltlagen

Rens cuvetten for sener og fedt

Laeg den nu ned i saltlagen Alt salt og sukker skal vaere helt oplgst og det skal
daekke cuvetten helt

Salt tid: 2 dggn

Efter de 2 dagn tar cuvetten og leeg den pa kal til tarre

Tarretid: 2 dogn

Ragning 3*8 timer i Borniak rggovn har du en alm rggovn skal du mindst
fordoble tiden

Modning i kgleskab 2-5 dage

Dette er modnet i kgleskab i 3 dage og vacuumpakket og lagt tilbage pa kal

ITBS'Y



	Koldrøget Cuvette
	Koldrøget Cuvette – Borniak UW-150


