Varmrgget Torskerogn

Varmroget Bukser (torskerogn ogsa kaldt vikinge kaviar ) — Denne varmrgget rogn
er virkelig lakre og blad og kan smgres pa brodet
Ingredienser:

o 1 par bukser ca 300 — 400 gram pr bukser
o Salt
 Vand

Fremgangsmade:
o Laven 10% saltlage 100 gram salt pr liter vand
o Laeg bukserneilagenica 2 timer
o Tar dem forsigtigt
o Laeg dem nuirggovnen der star pa 75° og givdem ca 2 timer med rag (
radel)
o Lad dem kgle af og velbekomme
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